
MAISTO TECHNOLOGIJOS STUDIJŲ PROGRAMOS PRAKTIKOS, ATLIEKAMOS NE 

FAKULTETE, VERTINIMO APKLAUSOS REZULTATAI 

Vykdymo laikas. Apklausa atlikta naudojantis LimeSurvey programa, 2026 m. gegužės- birželio mėn.  

Tikslas - sužinoti studentų nuomonę apie praktikų vietas, siekiant įvertinti jų tinkamumą ir nustatyti 

praktikų organizavimo bei vykdymo proceso tobulinimo galimybes. 

Trumpas klausimyno pristatymas. Studentai vertino praktikos vadovą fakultete (dėstytoją) pagal 6 

pateiktus teiginius nuo 1 iki 5, kur 5 reiškia visiškai sutinku, 1- visiškai nesutinku ir praktikos vadovą 

ar mentorių maisto gamybos sektoriaus įmonėje/įstaigoje/organizacijoje pagal 8 pateiktus teiginius 

skalėje nuo 1 iki 5, kur 5 reiškia visiškai sutinku, 1- visiškai nesutinku. 

Apklausos rezultatų pristatymas. Maisto technologijos studijų programos nuolatinės studijų formos 

studentai pavasario semestre praktiką atliko šiose maisto gamybos sektoriaus įmonėse: „Maxima LT 

UAB, „IKI Lietuva“ UAB, UAB „Neringos restoranas“, UAB „Keturi kepėjai“, UAB „Buga LT“,  

„Dvaro sodyba“ Užublendžiai, Jauniūnų sen. Širvintų raj., UAB „Reitan convenience Lithuania“, UAB 

„Desertų klubas“, UAB „Amber Food“, UAB „Inovatyvūs restoranai“, IĮ „RF Hibernia“, UAB 

„Radisson Collection Hotel“ restoranas, UAB „Sėkmės pėdsakais“ - kavinė „Selavy“, VK valgykla. 

Vertinant fakulteto praktikos vadovą (dėstytoją), 100 proc. apklaustų studentų teigia, kad praktikos 

užduotys suformuluotos aiškiai, atsiskaitymų rezultatai aptariami, laikomasi paskelbtų atsiskaitymo 

formų ir kriterijų. 70 proc. studentų sutinka ir visiškai sutinka, kad buvo supažindinti su praktikos 

tikslais, aiškūs atsiskaitymo terminai ir vertinimo formos. 85 proc. studentų teigia, kad praktikos 

vadovas dėstytojas suteikė galimybę konsultuotis. 

Vertinant praktikos vadovą įmonėje, 75 proc. studentų visiškai sutinka ir sutinka, kad įmonėje buvo 

paskirtos veiklos atitinkančios praktikos tikslus. 87 proc. studentų teigė, kad įmonėje buvo sudaryta 

galimybė tobulinti praktinius gebėjimus. 75 proc. studentų nurodė, kad praktikos vadovas įmonėje 

demonstravo kaip atlikti praktines veiklas, stebėjo ir suteikė grįžtamąjį ryšį. 63 proc. studentų nurodė, 

kad praktikos vadovas įmonėje išsamiai atsakė į klausimus, susijusius su praktinėmis veiklomis, 100 

proc. apklaustų studentų nurodė, kad praktikos metu buvo palaikomi pagarba pagrįstas bendravimas. 

 

Apibendrinimas. Apklausos rezultatai atskleidė, kad Maisto technologijos studijų programos studentai 

palankiai vertina praktikos organizavimo ir vykdymo kokybę. Teigiamai įvertintas tiek praktikai 

vadovaujančių dėstytojų, tiek praktikos vadovų įmonėse darbas. Studentų vertinimu, praktikos vietos 



sudaro tinkamas sąlygas numatytiems praktikos tikslams pasiekti ir profesinėms kompetencijoms 

ugdyti. 

Apklausos duomenys rodo, kad studentams aiškiai pristatomi praktikos tikslai, užduotys, 

atsiskaitymo reikalavimai, terminai ir vertinimo kriterijai. Praktikos rezultatų vertinimas vykdomas 

vadovaujantis iš anksto nustatytais ir studentams pateiktais vertinimo kriterijais bei atsiskaitymo 

reikalavimais. Tai sudaro prielaidas užtikrinti praktikos proceso nuoseklumą, skaidrumą ir aiškumą. 

Vertindami praktikos naudą, studentai ypač akcentavo galimybę teorines studijų metu įgytas žinias 

pritaikyti realioje profesinėje aplinkoje, susipažinti su pramoninės gamybos procesais bei įgyti praktinės 

patirties. Respondentai taip pat pažymėjo, kad praktika atitiko jų lūkesčius ir sudarė sąlygas gilinti žinias 

bei tobulinti gebėjimus gamybos organizavimo ir meniu kūrimo srityse. 

Apklausos rezultatai skelbiami fakulteto interneto svetainėje ir pristatomi studentams. Gauti 

duomenys sistemingai naudojami praktikos organizavimo ir vykdymo procesui tobulinti, praktikos 

tikslų ir užduočių aktualumui vertinti, praktikos ataskaitų rengimo reikalavimams tikslinti bei studijų 

kokybei gerinti. Apklausos rezultatai taip pat naudojami fakulteto ir Maisto technologijos studijų 

programos savianalizės procesuose, siekiant užtikrinti nuoseklų studijų programos kokybės vertinimą ir 

tobulinimą. 

 

 

 

 


