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Aromatiniy augaly
ekstrakty gamyba ir
panaudojimas valgomyjy
ledy gamyboje

Aromatiniy augaly, tinkamy juslinémis savybémis
deserty gamybai, parinkimas, paruoSimas
ekstrakcijai ir ekstrakty gamyba. Gauty ekstrakty
panaudojimas, kuriant aromatizuoty valgomyjy
ledy gamybos technologija. Eksperimenty metu
numatant ekstrakty dozavimg gaminyje ir jy
iSlikimg ar jusliniy savybiy pokyc¢ius produkte
ilgalaikio laikymo metu.
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Burbono vanilés jtaka
valgomyjy ledy su
sumazintu cukraus kiekiu
juslinéms savybéms

Valgomuose leduose vidutinis cukraus Kiekis yra
18-24 g /100 g produkto, o pagrindiné aromata
suteikianti medZiaga yra vanilinas. Siekiant
sumazinti mityboje suvartojamo cukraus kiekj ir
naudoti ne sintetines, o natiiralias kvapigsias
medziagas yra §io tyrimo tikslas.

Tyrimo metu bus atlieckama valgomyjy ledy su
sumazintu cukraus kiekiu bandomoji gamyba
naudojant nattiralig aromating medziagg - burbono
vanilg. Taikant standartines metodikas
(aprasomosios analizes, skirtumy analizés,
priimtinumo ir patikimo testai) bus atliekamas
juslinis vertinimas dalyvaujant atrinktiems
vertintojams, kurio metu bus siekiama jvertinti
kaip cukraus kiekis jtakos valgomyjy ledy juslines

savybes (iSvaizda, konsistencija, skonj ir aromata).

Bandomosios gamybos ir juslinés analizés testy
pakartojamumas 3 kartai. Atliekamas gauty
rezultaty statistinis apdorojimas.
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