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probleminio tyrimo lauko sritys 2024-2025 m. m.

Lietuvisky uogy panaudojimas deserty gamyboje

Egzotiniy vaisiy panaudojimas ruo$iant karStuosius paukstienos patiekalus
DarzZoviy panaudojimas netradiciniy deserty gamyboje

Skaiduliniy medziagy panaudojimas miltiniy patiekaly gamyboje
Netradiciniy zaliavy panaudojimas saloty gamyboje

Desertiniy patiekaly asortimento plétra maitinimo jmonéje
Brandintos jautienos patiekaly asortimento plétra maitinimo jmonéje
Karstyjy mésos patiekaly asortimento plétra maitinimo jmonéje
Karstyjy uzkandziy asortimento plétra maitinimo jmonéje
Zvérienos patiekaly asortimento plétra maitinimo jmonéje
Kompleksiniy piety asortimento plétra maitinimo jmonéje

Karstyjy patiekaly asortimento atnaujinimas maitinimo jmonéje

Garuose virty patiekaly gamybos jdiegimas maitinimo jmonéje

Zuvy patiekaly gamybos jdiegimas maitinimo jmonéje

VegetarisSky patiekaly gamybos jdiegimas maitinimo jmonéje

VeganiSky patiekaly gamybos jdiegimas maitinimo jmonéje

Susiy gamybos jdiegimas maitinimo jmonéje

Sveikatai palankiy patiekaly gamybos jdiegimas maitinimo jmonéje

Pyrageliy be gliuteno technologijos jdiegimas maitinimo jmonéje

Makarony be gliuteno technologijos jdiegimas maitinimo jmon¢je

Europos Sgjungos Saliy dieny patiekaly gamybos jdiegimas maitinimo jmongje

Valgiara$¢io papildymas karstaisiais mésos/zuvies patiekalais maitinimo jmonéje
Valgiarasc¢io papildymas sveikuoliSkais patiekalais maitinimo jmong¢je

Vaikisko valgiaras¢io atnaujinimas maitinimo jmongje

Senovés vaisiy valgiaras¢io atnaujinimas lietuvisky patiekaly restorane

Europos Sgjungos saliy dieny valgiaras¢io papildymas miltinés konditerijos kepiniais

Ivairiy grupiy patiekaly energinés vertés mazinimas maitinimo jmonéje

Ivairiy grupiy patiekaly maistinés vertés didinimas praturtinant (skaidulinémis medziagomis,
baltymais ir kitomis padidintos biologinés ar funkcinés vertés Zaliavomis)

Sous Vide technologijos pritaikymas patiekaly gamyboje




