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Profesinés veiklos galimybés

Absolventai galés dirbti maisto pramonés, vie$ojo maitinimo, prekybos jmonése, organizuoti
maisto gamybg, kvalifikuotai valdyti gamybos procesa, gaminti kokybiska produkcija,

atitinkancig ES teisés aktus.

Studiju programos rezultatai

Numatoma, kad programos absolventas gebes:

bendrauti su technologijy bendruomene, mitybos, maisto saugos specialistais bei
visuomene;

taikyti komunikacijos Zinias, perteikti idéjas ir sprendimus maisto jmongs veikloje;
dirbti pavieniui ir komandoje;

pristatyti eksperimenty ar tyrimy rezultatus ir pateikti i§vadas apie produkty maisting
verte, kokybe bei sauga,

rasti reikiamg profesing informacija duomeny bazeése ir kituose informacijos Saltiniuose;
taikyti maisto mokslo ir technologijy inovacijas su maisto gamyba, paskirstymu ir
vartojimu susijusioje veikloje;

atlikti reikiamus eksperimentus, apdoroti jy duomenis, argumentuotai pagristi savo
sprendimus;

parinkti tinkamas zaliavas, medZiagas, priemones, biidus ir taikyti juos maisto
technologijose;

vertinti naudojamy zaliavy, medziagy, gaminiy saugg ir kokybe maisto technologijoms;
taikyti zaliavy, medziagy, visy maisto produkty grupiy gamybos ir jy saugos ir kokybés
Zinias maisto technologiniuose procesuose;


https://atf.viko.lt/

o vykdyti zaliavy, maisto gamybos proceso, produkcijos saugos ir kokybés reikalavimus
pagal savikontrolés sistemas;

« planuoti, organizuoti, vykdyti ir kontroliuoti maisto technologinius procesus;

o parinkti ir i§déstyti technologing jrangg pagal maisto technologiniy operacijy srautg ir
argumentuotai pagrjsti savo sprendimus;

o taikyti maisto technologijy projektavimo metodikas;

o taikyti maisto produkty gamybos saugos ir kokybés reikalavimus visuose maisto
gamybos etapuose;

o taikyti verslumo, ekonomikos pagrindy Zinias maisto jmonés veikloje;

o vykdyti maisto gamyba, vadovaujantis etiniais, aplinkosaugos, darbo saugos
reikalavimais.

Specializacija Duonos kepimo technologija

o savarankiSkai projektuoti, organizuoti, vykdyti duonos kepimo technologinius procesus.
o valdyti, uztikrinti duonos kepiniy saugg ir kokybe.

Specializacija Mésos produkty technologija

o savarankiSkai projektuoti, organizuoti, vykdyti mésos ir jos produkty technologinius
procesus. bei

o valdyti ir uztikrinti mésos produkty sauga ir kokybe.

Specializacija Maitinimo jmoniy gamybos technologija

o savarankiSkai projektuoti, organizuoti, vykdyti gamyba, aptarnavimg maitinimo jmonese.
o uztikrinti maisto gamybos sauga ir kokybg.

Nuolatiniy studijy planas
(istojusiems 2017 m. ir 2018 m.)

1 semestras (30 kredity)

|

IPrivalomas modulis | Kredity skaicius | Vertinimas* |
Saviugda ir komunikacija | 10 [ E |
IChemija 1 | 10 I E ]
\Maisto produkty technologija 1 H 10 H E ’
2 semestras (30 kredity) ‘

IPrivalomas modulis | Kredity skaicius | Vertinimas* |
ITiksliyjy moksly pagrindai | 10 [ E |
\Chemija 2 H 10 H E ]
|

‘Maisto produkty technologija 2 H 10 H E




| |

||

‘ 3 semestras (30 kredity)

|

|
IPrivalomas modulis | Kredity skaicius | Vertinimas* |
\Mityba ir maisto chemija H 20 H E \
‘Aplinkosauga ir darbo teis¢ H 10 “ E |
‘ 4 semestras (30 kredity) |
IPrivalomas modulis | Kredity skaicius | Vertinimas* |
‘Maisto sauga ir kokybé H 10 H E ‘
Bendroji technologiné ir maisto kokybés profesinés
veiklos praktika 10 A
‘Specializacijy moduliai H Kredity skaicius H Vertinimas* ‘
| Specializacija Duonos kepimo technologija |
‘Duonos kepimo technologijos ir jrengimai H 10 H E ‘
‘ Specializacija Meésos produkty technologija ‘
Skerdimg ir mésos produkty gamybos technologija ir 10 E
jrengimai
‘ Specializacija Maitinimo jmoniy gamybos technologija ‘
‘Maitinimo jmoniy gamybos technologija ir jrengimai H 10 H E ‘
‘ S semestras (30 kredity) ‘
IPrivalomas modulis | Kredity skaicius | Vertinimas* |
\Verslumo pagrindai H 10 H P \
‘Specialiqjq technologijy profesinés veiklos praktika H 10 H A ‘
‘Specializacijt; moduliai H Kredity skaicius H Vertinimas* ‘
\ Specializacija Duonos kepimo technologija \
Dupn(')s'kepiniq saugos ir kokybés valdymas ir 10 E
uZztikrinimas
‘ Specializacija Mésos produkty technologija ‘
Mé§o§ produktq saugos ir kokybés valdymas ir 10 E
uztikrinimas
‘ Specializacija Maitinimo jmoniy gamybos technologija ‘
Maitinimo jmoniy gamybos saugos ir kokybés
valdymas ir uZtikrinimas 10 E
‘ 6 semestras (30 kreditu) ‘
IPrivalomas modulis | Kredity skaicius | Vertinimas* |
‘Baigiamoji profesinés veiklos praktika H 10 H A ’
Baigiamasis darbas (projektas) | 10 I BD ]
\Laisvai pasirenkamas modulis H Kredity skaicius H Vertinimas* ]




|Laisvai pasirenkamas modulis | 10 [ E

Nuolatiniy studijy planas

(istojusiems 2019 m.)

‘ 1 semestras (30 kredity) ‘
\Privalomas modulis H Kredity skaicius H Vertinimas* \
\Saviugda ir komunikacija H 10 || E |
IChemija 1 | 10 I E |
‘Maisto produkty technologija 1 H 10 “ E |
‘ 2 semestras (30 kredity) ‘
IPrivalomas modulis | Kredity skaicius | Vertinimas* |
ITiksliyjy moksly pagrindai I 10 [ E |
IChemija 2 | 10 [ E |
‘Maisto produkty technologija 2 H 10 H E ‘
| | | |
‘ 3 semestras (30 kreditu) ‘
IPrivalomas modulis | Kredity skaicius | Vertinimas* |
\Mityba ir maisto chemija H 20 H E \
‘Aplinkosauga ir darbo teisé H 10 H E ‘
‘ 4 semestras (30 kredity) ‘
IPrivalomas modulis | Kredity skaicius | Vertinimas* |
‘Maisto sauga ir kokybé H 10 H E ‘
Be_ndroji tech_nologiné ir maisto kokybés profesinés 10 A
veiklos praktika
‘Specializacijq moduliai H Kredity skaicius H Vertinimas* ‘
| Specializacija Duonos kepimo technologija |
‘Duonos kepimo technologijos ir jrengimai H 10 H E ‘
‘ Specializacija Mésos produkty technologija ‘
Skerdimq ir mésos produkty gamybos technologija ir 10 E
jrengimai
‘ Specializacija Maitinimo jmoniy gamybos technologija ‘
‘Maitinimo Imoniy gamybos technologija ir jrengimai H 10 H E ’
‘ S semestras (30 kredity) ’
\Privalomas modulis H Kredity skaicius H Vertinimas* ]
\Verslumo pagrindai H 10 H P \
‘Specialiqjq technologijy profesinés veiklos praktika H 10 H A ‘




‘Specializacijq moduliai H Kredity skaicius “ Vertinimas*

\ Specializacija Duonos kepimo technologija

Duonos kepiniy saugos ir kokybés valdymas ir

ustikrinimas 10 E

‘ Specializacija Mésos produkty technologija

Meésos produkty saugos ir kokybés valdymas ir

ustikrinimas 10 E

‘ Specializacija Maitinimo jmoniy gamybos technologija

Maitinimo jmoniy gamybos saugos ir kokybés

valdymas ir uztikrinimas 10 E

‘ 6 semestras (30 kredity) |
IPrivalomas modulis | Kredity skaicius | Vertinimas* |
‘Baigiamoj i profesinés veiklos praktika H 10 H A |
Baigiamasis darbas (projektas) I 10 [ BD |
|Laisvai pasirenkamas modulis | Kredity skaicius | Vertinimas* |
\Laisvai pasirenkamas modulis H 4 H E ]
\Laisvai pasirenkamas modulis H 6 H E |

Laisvai pasirenkamg modulj studentai renkasi is siiilomo laisvai pasirenkamy moduliy sqraso.

Vertinimas*®:
E — egzaminas;
P — projektas;
A — ataskaita;
BD - baigiamasis darbas.



