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VIKO — JAUNIMUI IR ZEMES UKIUI

Maisto technologijos -
mokslo ir studijy vienove

Tikriausiai ne visada susi-
mastome, kad maisto pro-
duktas, kurj jsigyjame par-
duotuveése, maistas, kurj val-
gome viesojo maitinimo jstai-
gose, yra maisto technologo
darbo rezultatas, o maisto
technologija — tai maistingy,
skaniy, patraukliy, kokybis-
ky, saugiy, inovatyviy maisto
produkty kdrimas ir gamyba.
Sis procesas jungia mokslo
pasiekimus, bendradarbiavi-
ma su socialiniais partneriais,
darbdaviy sialymus, absol-
venty pastebéjimus ir kitus
veiksnius, kurie padeda tobu-
léti.

Vienintelé Vilniaus
regione

Maisto technologijos studijy
programa — vienintel¢ Vilniaus re-
gione rengianti maisto srities speci-
alistus, kuriems suteikiamas auks-
tasis iSsilavinimas. Programa skirta
tiems, kurie mégsta eksperimentuo-
ti, kurti naujus maisto produktus ir
patiekalus, kuriems patinka maisto
gamybos procesas, jdomi maisto
sudétis, svarbus sveikatai palankus
maistas, saugiy ir kokybisky maisto
produkty tiekimas j rinkg, maisto
dizainas ir gamybos inovacijos.

Pasiekti studijy programos tiks-
la — parengti aukstos kvalifikacijos
maisto technologijos specialistus
darbui maisto produkty gamybos
bei maitinimo jmonése, kurie geba
projektuoti, organizuoti, vykdyti ir
valdyti maisto produkty gamybos
technologinius procesus, kurti, ga-
minti ir tiekti j rinkg saugius, koky-
biskus produktus laikydamiesi nor-
miniy dokumenty reikalavimy, ga-
lime tik teorijg siedami su praktika.
Studentai atlieka praktikas realioje
darbo aplinkoje, jgyja ir jtvirtina
praktinius jgudzius, atlieka moks-
linius tyrimus. Studentai praktikos
metu sujungia studijose ir praktikos
metu jgyta patirtj, jzvelgia teorijos
ir praktikos derme.

Platus karjeros
galimybiy spektras

Absolventai dirba maisto
pramonés, maisto Zaliavy,
produkty, vieSojo maitinimo,
zemés tikio sektoriaus jmo-
nése, individualiose jmoné-
se, prekybos centruose esan-
¢iuose maisto gamybos pa-
daliniuose, kuria savo versla
ir dirba savo jsteigtose mais-
to gamybos jmonése tech-
nologais, technology asis-
tentais, kokybés vadovais,
meistrais, konditeriais, pada-
linio vadovais, gamybos va-
dovais, pamainos vadovais,
maisto saugos specialistais,
kokybés kontrolieriais, pro-
dukty vystymo technologais.
UAB Rimi Lietuva, UAB
Vilniaus duona, UAB ,,Bio-
vela Group®, UAB ,,Utenos
mésa“, ,,Pievos Burbulai®,
Lietuvos kariuomeneés Iguly
aptarnavimo centro valgykla,
UAB ,ZieZzmariy mésiné®,
UAB ,,Daivida“, AB Vil-

ik
Vi

VILNIAUS
KOLEGLA

I Vilniaus kolegijos taryba iSrinkta ir ,,Agrifood Lithuania DIH* vadové Kristina Sermuk3nyté-AleSininiené

(antroje eiléje trecia iS kairés).
niaus paukstynas, UAB , Palink®,
UAB ,Maxima LT*, UAB , ,Dzii-
kija®, AB ,,Vilniaus pergal¢”, UAB
,,Malsena Plius*, UAB ,,Gurevita“,
UAB ,,Skanuma“, Vilniaus kolegi-
jos valgykla — tai jmonés, kuriose
sékmingai dirba Maisto technologi-
jos studijy programos absolventai.

Socialiniai partneriai, darbda-
viai ir studentai mokslinius tyrimus
pristato kasmetinéje Agrotechno-
logijy fakulteto = organizuojamoje
konferencijoje ,,Siuolaikinés tech-
nologijos darniai aplinkai®.

Atskirai norétysi paminéti ben-
dradarbiavimg su vienu i§ strategi-
niy partneriy —,,Agrifood Lithuania
DIH®, kuris ne tik sudaro galimy-
bes studentams testi karjera, bet
ir kviecia | inovatyvius renginius.
,»Vienas i§ Vilniaus kolegijos strate-
giniy tiksly yra stiprinti j socialing
atsakomybg ir inovacijas orientuotg
strateging partneryste, sprendziant
Saliai ir regionui aktualias proble-
mas. Skaitmeniniy inovacijy cen-
tras ,,Agrifood Lithuania DIH* yra
vienas 1§ strateginiy partneriy, su
kuriuo pagal bendradarbiavimo su-
tartj jau esame nuveike svarbiy dar-
by ir turime prasmingy plany atei-
¢iai. Ypac svarbu tai, kad partne-
rysté, prasidéjusi Agrotechnologijy

Pasirengimas maisto fotografijai.

fakultete, perauga ] tarpinstitucinj
bendradarbiavimg, nes miisy ben-
dros veiklos yra tarpdisciplininio
pobiidzio ir sudaro galimybes | jas
jtraukti visos kolegijos bendruo-
meng™, — teigé Vilniaus kolegijos
direktoriaus pavaduotoja mokslui
ir partnerystei dr. Nijol¢ Zinkevi-
Ciené.
Tarpdisciplininés
patirtys
,,Agrifood Lithuania DIH® or-
ganizuojama ,,Hack AgriFood I$8i-
kiy laboratorija* — jau populiarumo
sulaukes ir tradiciniu tapes rengi-
nys. Tai puiki galimybé pasirodyti
zinomiems Lietuvos darbdaviams,
konsultuotis su patyrusiais men-
toriais ir galimybé pristatyti savo
idéjas tarptautiniu mastu. ,,Hack
AgriFood I88tkiy laboratorija“ yra
puiki platforma studentams i§ skir-
tingy studijy programy puoseléti
inovacijy kultiirg, priimti svarbius
sprendimus, formuoti tvary poZiiirj
1 technologijy bei maisto naudoji-
mg, formuoti sistemiSka poziiir] }
nawjy galimybiy paieska, mokytis
greito reagavimo, konsultuojantis
su jvairiy verslo sriCiy profesio-
nalais. Siais metais komandos i$
skirtingy Vilniaus kolegijos fakul-
tety sprendé technologinius,
komunikacinius, marketingo,
ké idéjas bei jy sprendimus:
»Maisto atlieky perdirbimas
biokurui, ,,QR kodai, pade-
dantys akliesiems®, ,,Trum-
poji maisto tiekimo grandiné.
Kokios priemonés galéty leisti
suklestéti trumposioms maisto
tieckimo grandinéms®, ,,Daigi-
nimo indeliai i$ vaisiy ir darzo-
viy sulciy iSspaudy‘.

Maisto technologijos kate-
dra stengiasi visapusiskai ug-
dyti busimus studentus. Kartu
su studentais praktinius tiria-
muosius darbus atlicka Maisto
technologijos  laboratorijoje
edukaciniuose uzsiémimuose
apsilanke Lietuvos mokykly
mokiniai. Populiartis uzsiémi-
mai: ,,Mokiniams apie maisto

- produkty Zenklinima*, ,,Jusli-
né analize¢™ ,,Vaisiy ir darZoviy
liofilizavimas®, kuriuos veda

déstytojos Jurgita Lazdauskiene
ir dr. Inga Kepaliené, uzsiémimy
metu lankytojai suzino inovatyvios
technologijos — liofilizavimo — pri-
valumus, degustuoja liofilizuotus
vaisius ir darzoves.

Bendri projektai jgyvendinami
kartu su profesinio mokymo centru
Zirmiinai®, Maisto technologijos
studijy programos studentai turi ga-
limybe jgyti praktinés patirties kito-
je maisto gamybos bazéje, kondite-
rijos ceche, valgyklos gamybinése
patalpose, susipazjsta su maitinimo
imongje esancia jranga.

Kartu su Vilniaus paslaugy
verslo profesinio mokymo centro
fotografo modulinés profesinés
programos studentais maisto tech-
nologai dalyvauja projekte ,,Maisto
fotografija — aktualijos ir galimy-
bés“. Projekto tikslas — naudojant
fotografija rasti naujy raiskos for-
my, biidy pateikti maistg estetis-
kai, patraukliai, sukuriant maza
spektaklj akims, sukelti kuo didesnj
Isptudziy spektrg. Tai galimybé ben-
drauti ir bendradarbiauti, dalintis
geraja patirtimi.

Zinios jgyjamos
per praktikqg

Maisto technologijos studijy
programos studenty akiratj praple-
¢ia organizuojamos ekskursijos |
gamybines bazes. Maisto technolo-
gijy studijy krypties komiteto nare,
UAB ,,Royal SPA Hotel maisto ir
gérimy padalinio vadovo pavaduo-
toja Loreta Mieliauskiené suorga-
nizavo studenty apsilankyma Birs-
tono ,,Eglés™ sanatorijos restorano
gamybinéje bazéje, konditerijos ce-
che, gastrobaro ,,Pievos™ — kavinés,
sveikuolisky deserty namy gamybi-
néje bazéje, restorano ,,0ld Town
grill” gamybinéje bazéje. Studentai
turéjo galimybe stebéti gamybos
procesa nuo zaliavos priémimo,
laikymo, paruosimo iki patiekalo
patiekimo per visg technologinj
procesa, ta pacig diena palyginti
trijy skirtingy maitinimo jmoniy
gamybines bazes.

Mokymasis socialiniy partneriy
bazése, dalyvavimas edukacinése
programose studentams  suteikia
galimybe ugdytis verslumo ir kiiry-
biskumo gebéjimus, surasti bendra-

minciy. Dalyvavimas edukacinéje
programoje ,,DziikiSkos bandos‘
Nemajiny amaty centre papildé
biisimyjy maisto technology etno-
paveldo zinias. Sioje programoje
studentai susipazino su bulviniy
dziikisky bandy paruosimu ir ke-
pimu ant kopiisto lapo duonkepés
krosnyje, turé¢jo galimybe pagamin-
ti ir pasauti bandg nuo lizés krosny-
je. Studentai dalyvavo ne tik dzii-
kisky bandy gamybos procese, bet
ir jas degustavo, pagardintas spirgu-
¢iy ir grietinélés ,,mirkalu* su Salia
patiekiamu varskés ,,daryciniu ir
obuoliy kompotu.

Maisto technologijos progra-
mos déstytojai atlieka ir uzsako-
muosius tyrimus, ] mokslines tema-
tikas jtraukia studentus. Kai kurie
studentai ne tik pristato atlikty tyri-
my rezultatus konferencijose, bet ir
savo kompetencija dalijasi praktiky
metu, sulaukiame uzsakomuyjy dar-
by, pvz., atnaujinti restorano meniu.
Darbdaviai savo jzvalgomis susti-
prina Maisto technologijos studijy
programa.

Mokosi i$ savo srities
specialisty

Maisto technologijos studijy
programos studentams paskaitas
veda kviestiniai lektoriai. Jsiminti-
nas paskaitas ved¢ TV kulinariniy
laidy vedgjas, kulinaras, knygos
,»Gurmano uzraSai“ autorius Ro-
bertas S¢esnavicius. Paskaitos metu
lektorius pasidalino savo sékmés is-
torija maitinimo versle, papasakojo
apie darbo patirtj jvairiuose restora-
nuose, akcentavo, kad gaminant rei-
kia ne tik Ziniy, bet ir jkvépimo, taip
pat svarbu vengti maisto Svaistymo,
tai opi $io laikmecio problema.

Knygos ,Natiiralus raugini-
mas® autore, natliralaus rauginimo
zinové leva Sidlaité vedé mokymus
,Darzoviy, vaisiy, uogy raugini-
mas ir sidymas‘. Kultiiros istorijos
magistré pasidalijo patirtimi apie
nattiraly darzoviy, vaisiy ir uogy
rauginimg, fermentacija, stidyma.
Viesnia papasakojo apie netradici-
nius raugintus ir stdytus produk-
tus, kuriuos galima pasigaminti i$
obuoliy, molitigy, cukinijy, morky,
agrasty, serbenty, apie rauginimo
metu naudojamas tokias netradici-
nes zaliavas kaip garstyCiy gride-
liai, krienai, kai kuriy augaly lapai.
Lektoré vaiSino jvairiais raugintais
ir stidytais produktais, o studentai ir
déstytojai turéjo galimybe susipa-
zinti su nejprastais, savitais $iy pro-
dukty skoniais. Studentus supazin-
dino su i$ naujo atrastais senaisiais
receptais, paaiskino apie rauginimo,
stidymo proceso trukme, apie rei-
kalingus cukraus ir druskos kiekius
kokybisko proceso eigai. Pasakojo
apie valgomus laukinius augalus,
akcentavo kaip svarbu tausoti gam-
ta. Lektoré pristaté nauja projekta,
kurio metu ji kartu su prof. Rimvy-
du Lauziku susistemino informaci-
ja apie valgomus laukinius augalus.

Socialiniai  partneriai ~ sitilo
praktikos vietas, gauname puikius
atsiliepimus apie profesionaly ir
praktikanty bendradarbiavimg tiek
Lietuvos, tiek uzsienio Saliy jmoné-
se. Dziugu, kad darbdaviai puikiai
atsiliepia apie praktikantus, pabré-
zia jy kompetencija, smalsuma,
darbStumg ir atsakinguma, o uzsie-
nio Salyse praktika atlike studentai
susipazjsta su skirtingomis kultiiro-
mis, naujovémis, praplecia akiratj
ir | Lietuva atsiveza naujy idéjy.

Partnerio turinys
VIKO nuotraukos



