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VIKO — JAUNIMUI IR ZEMES UKIUI

Profesijos naujienos maisto

technologijos srityje

Sprendimas, kokj busimos veiklos ke-
lia rinktis, daznai susijes su profesijos
populiarumu ir prestizu visuomenéje,
ekonominiais svertais, aplinkiniy reko-
mendacijomis bei galimybe savo Zinias
ir energija realizuoti pasirinktoje srityje.
Labai svarbus kokybinis busimos veiklos
vertinimo kriterijus yra naujoveés, tai-
komos tiek mokymo jstaigose ruoSiant
busimus specialistus, tiek darbo rinkoje
ieSkant, kurioje i$ verslo jmoniy galima
igytas zinias pritaikyti ir tobuléti toliau.
Tad ¢ia svarbus mokslo jstaigy bei verslo
bendradarbiavimas ir bendro rezultato
siekimas. Kaip kito maisto pramonés ir
maitinimo jmonés, kokios naujovés pra-
déjo vyrauti maisto technologijos srityje,
iliustruoja pastaryjy mety jmoniy veiklos
pokyciai ir pakites pozitris j vartotojui

pateikiamus produktus.

Teikia pagrindus
Besikeiciantis vartotojo po-
ziliris | gaminio sudétj, jo palan-
kumg sveikatai, jtakg organizmo
kokybiskam funkcionavimui ir
gaunamai maksimaliai naudai
privercia jmones issikelti tiksla,
Ipareigojantj kurti ir tiekti j rinkg
Siuos reikalavimus atitinkancius
gaminius. [sivyraves pozidris,
kad jei nori valgyti sveikatai pa-
lanky ir naudinga produkta, tai
eik namo ir ten jj pasigamink,
jau néra teisingas ir daznai ne-
atitinka realybés. Daugumos
maisto pramonés ir maitinimo
jmoniy technology i8siikis yra
sukurti gaminiy ir patiekaly, ku-
rie atitikty naujausius medicinos
ir technologijy moksliniy tyrimy
duomenis. Gaminiai, paruosti
naudojant tausojancius terminius
paruosimo btidus, maistinés ter-
pés su sumazintu pridétiniu cu-
krumi, druska, padidintu balty-
my, skaiduliniy medziagy kiekiu

Paruosti liofilizuoti vaisiai.

tampa standartine naujy gaminiy
receptliry sudétimi ir gamybos
biidu. Cia svarbus vaidmuo tenka
Vilniaus kolegijos (VIKO) Che-
mijos ir maisto technologijos ka-
tedros lektoriams, suteikiantiems
studentams pirmines bazines Zi-
nias apie tokiy produkty gamy-
bos technologijg ir sudétj. Proble-
ma — kaip transformuoti tradicinj
gaminj, kuris jprastas vartotojo
skoniui, taciau dietologiniu po-
ziliriu yra kritikuotinas, studentai
sprendzia paskaity metu, techno-
loginéje laboratorijoje ar skati-
nami juos atlikti naujy produkty
kiirimo ir jy sudéties tyrimus.

Keicia alternatyvomis
Tokiy pazangiy konditerijos
gaminiy kiréju tapo VIKO ab-
solventas Deividas Salnis. Po
maisto technologijos studijy jis
isteigé imone ,,Daktaras deser-
tas“, kurios tikslas — tradiciniy
deserty sudétj pakeisti taip, kad

jie tapty palankis sveikatai.
Technologas iSanalizavo daz-
niausiai konditerijoje naudoja-
mas Zzaliavas, kurios zmogaus
organizmui yra nepalankios arba
mazai vertingos, pvz., balti kvie-
tiniai miltai, cukrus ir sintetiniai
dazikliai. Sias Zzaliavas pakeité
naujomis alternatyvomis. Pavyz-
dziui, cukry pakeité ,,saldikliais
i§ gamtos* — ksilitoliu, eritri-
toliu, stevija. Sie saldikliai yra
perversmas konditerijoje, nes
gali imituoti cukraus salduma,
bet neturéti neigiamo cukraus
poveikio organizmui, o diabetu
sergantis zmogus gali mégautis
desertu, véliau neieSkodamas
vaisty. Baltus kvietinius miltus
D. Salnis pakeité jvairiais mil-
ty miSiniais be glitimo ir i§ visy
griiddo daliy pagamintais miltais.
Tokie milty miSiniai suteikia
galimybe mégautis desertais ce-
liakija sergantiems Zmonéms, 0
visy griido daliy miltai dél savo
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Maisto technologijos katedros lektorés mokosi dirbti su 3D maisto spausdintuvu.

skaidulomis pripildytos sudéties
létina glikeminio indekso kilima
ir yra naudingi organizmui. De-
serty prekinei i§vaizdai, spalvai
ir dekorui sukurti naudojamos
jvairios uogos, vaisiai, Sviezias
maskarpongs siiris.

Minétus inovatyvios sudéties
spresti ne tik gaunamos Zinios ar
su laiku tobulinami jgtidziai, bet
ir jmonése ir VIKO Agrotechno-
logijy fakulteto maisto techno-
logijos laboratorijose mokymo
tikslais naudojama naujausia
gamybiné technologiné jranga.
Kaip atrodo liofilizuotos uogos
ar vaisiai, dauguma Zino ir juos
jau naudoja. Taciau buiti dalimi

komandos, generuojancios naujy
liofilizuoty produkty kiirimo idé-
jas, dalyvauti Siame procese ne
tik stebétojo, bet ir gamintojo —
ktréjo — vaidmeny, yra didziulé
motyvacija studentams. Liofili-
zuoti desertai su jogurtu ar uogy
tyriy deriniai su pilno griido avi-
7y dribsniais aplieti Sokoladu,
liofilizuoti nesmulkinti zalumy-
nai ir valgomy géliy ziedai — tai
idéjos, gimstancios studenty
galvose ir realizuojamos moko-
mosiose laboratorijose. Vienas
naujausiy jrenginiy laboratorijo-
je yra 3D maisto spausdintuvas.
Ji naudojant sukuriamy erdviniy
rasty, formy jvairove, tyrés pa-
vidalo stabiliy maistiniy masiy,
tinkamy naudoti Siame jrenginy-
je, panaudojimo galimybes tiria
studentai kartu su déstytojais.

Aptarnavimas
nuotoliu

Dar viena naujové, atsiradu-
si ir jsitvirtinusi pastaryjy mety
ivykiy kontekste, yra maitinimo
imoniy veiklos perkélimas 1§
kontaktinio j nuotolinj vartotojy
aptarnavimg. Pagaminty produk-
ty pasiila ir platinimas perkelia-
mi j skaitmening erdve. Atsiran-
da jmoniy, kurios nebeturi sveciy
ar klienty aptarnavimo salés ir
gamina maistg tik i$sineSti arba
internetu priima isankstinius uz-
sakymus, kurie véliau atvezami
pagal suformuoty ir pasirinktg
rinkinj. Tai vienas i§ jdomesniy
paskutiniy maisto technologijos
srities poky¢iy, nes maisto sferos
darbuotojams kyla naujy kompe-
spresti reikalingy ziniy bei jgi-
dziy poreikis.

Partnerio turinys
VIKO nuotraukos

Mokymosi procese studentai naudoja 3D maisto spausdintuva.

~Gelezy” pardavéejams 2022-ieji buvo puikus

Atkelta i§ 5 p.
,»Misy populiariausi gami-
niai yra transportavimo masi-
nos — priekabos, platformos,
pusprieckabés griidams vezti,
zalios masés puspriekabés. Dar
gaminame juosting s¢jamgja,
kuri séja rapsus. Ja galima séti
tiesiai | razienas. Tai galbiit yra
perspektyviausias ,,Laumetrio®
gaminys®, — dziaugési J. Putna.
Komercijos direktorius sakeé,
kad visg technika Zemdirbiams
pateikia laiku, nes darbas yra pla-
nuojamas. Tai ne pirmus metus,

o daugiau nei 25-erius dirbanti
bendrové. Planuojama, kokios
masinos gali buti reikalingos.
Tada uzsakoma visa komplekta-
cija, zemés tkio technika gami-
nama ir pardavinéjama.

UAB ,Livila”

Aleksas Jusys, UAB ,,Livi-
la* direktorius, UP teigé, kad
jo vadovaujamai bendrovei per-
nai sekési ne taip puikiai. ,,Vi-
sos problemos yra susijusios su
tarptautine padétimi. Prisidéjo
psichologinis klimatas, karas
Ukrainoje viska sudergé. Kadan-

gi dauguma tkininky yra pagy-
veng, senyvo amziaus, nebéra
dél ko jiems stengtis. Jie aiskina,
kad geriau Zemg¢ parduoti ir bus
i§ ko gyventi. Tos problemos
visiems zinomos, aiSkios. Prie
blogesnio gyvenimo prisideda
ir kainy politika, kai viskas taip
iSbrange. Tiems, kurie dar 2021
m. pas¢jo ziemkencius ir turéjo
anksciau jsigije trasy, dar pasise-
ké — jie griidus pardavé uz gerg
kaing. Jie turéjo pajamy ir galéjo
pirkti Zemés ikio technikg“, —
saké A. Jusys.

Bet, pasak jo, daugelio tki-

ninky, kaip ir visy kity dirban-
¢iyjy, nuotaikos yra pesimisti-
nés. ,,Livila“ prekiauja Koréjos
gamybos traktoriais TYM, kurie
atitinka pasaulinius reikalavimus.
Mazdaug pus¢ pagaminty trak-
toriy S§i Salis iSveza | Jungtines
Amerikos Valstijas ir | Europg —
Pranciizijg, Vokietija, Jungtine
Karalyste... Tai labai geri 23—130
AG traktoriai, labiau tinkantys
smulkesniems Gikininkams.

A. Jusio teigimu, praéje metai
buvo prastesni nei 2021-ieji. Be
traktoriy, ,,Livila®“ dar prekiauja
¢eky gamybos pliigais SUKOV.

,Dabar tokia politika, kad reikia
taikyti neariamajj dirvos jdirbi-
ma, todel pliigai dalinai iSeina i$
mados. Neariamoji zemdirbysté
skai¢iuoja jau Simtus ir tokstan-
¢ius mety. Pirmieji tkininkai
pradéjo zeme dirbti prie buivolo
prikabing medzio Saka, véliau —
zagre. Ir tik paskui buvo sukur-
tas pligas — didelis pasiekimas,
o dabar vél griztama ] senus
laikus. Pastaruoju metu taip yra
todél, kad reikia taupyti degaly
sgnaudas. Jokia tai naujiena, ji
buvo pradéta propaguoti pries 50
mety“‘, — masté A. Jusys.



