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Taninai

TirpUs vandenyje, polifenoliy klasei priskiriami junginiai;

Randami augaluose ir jy dalyse: zievéje, lapuose, zieduose,
Saknyse ir kt.;

Taninai gali bati hidrolizuoti ir kondensuoti (polimerai, sudaryti is
polihidroksiflavan-3-olis monomeru);

Taninai yra nestabilUs, pazeidus augalo Igsteles jie greitai skyla.
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Taniny pritaikymas pramoneje (1)

» Taninais padengtas popierius yra atsparesnis trinCiai, vandens
garams;

» Biopolimery gamyboje: bioplastiko, putplascio ir kt., kuriais
siekiama pakeisti aplinkai ir sveikatai kenksmingus is naftos
gaminamus polimerus bei plastikus.



Bioplastikai maisto pakavimui

» Maistag geriau apsaugoty nuo mikroorganizmy, drégmés ir
oksidacijos sukeliamo maisto gedimo;

» Padety prailginti maisto galiojimo trukme;
» Sumazinty infekcijy rizika;
» Padéty pasalinti sunkiuosius metalus iS maisto.
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Taniny pritaikymas medicinoje

Taninai turi antibaktericidiniy, antioksidaciniy savybiy bei geba
suristi sunkiuosius metalus;

Naudojami vaistams gaminti, virskinimo sutrikimams gydyti;

Dél antibaktericidiniy savybiy taninai gali biti naudojami kaip
antiseptikai bei zaizdy gydymui.
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Taniny maceracija

Esmé: taninai gali bati ekstrahuojami juos istirpinant
(maceruojant) tirpiklyje: vandenyje, etilo ar metilo alkoholyje arba
acetone;

Privalumas: metodas yra paprastas;

Trikumai: ekstrahavimo trukmé ilga, maza ir nepastovi iseiga, kuri
priklauso nuo temperatiiros, ekstrahavimo trukmes ir naudojamo
tirpiklio.
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Ekstrakcija ultragarsu

Esme: tirpiklyje esanti zaliava veikiama ultragarso bangomis:
auksto daznio mechaninés vibracijos suardo augalo Igsteles;

Taniny iSeiga priklauso nuo: ultragarso daznio, ekstrahavimo
trukmeés, temperatiros;

Privalumai: padidéja ekstrahavimo efektyvumas, sutrumpéja
ekstrahavimo trukmé, sumazinamos tirpiklio sgnaudos;

Metodas pasizymi vidutiniSkai 17,6 proc. didesne taniny iSeiga,
Iyglnant Su maceracijos metodu.
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Ekstrakcija vandens vonioje

» Esmé: ekstrakcijos misinys kaitinamas 100 °C vandens
temperatiroje tam tikrg laika.

» Taniny iseiga priklauso nuo: tirpiklio poliskumo, ekstrahavimo
tfrukmes.

» Privalumas: lyginant su maceracija, efektyviau isekstrahuojami
kondensuoti taninai;

» Trlkumas: sunaudojama daugiau energijos bei netinka Silumai
jautriy taniny ekstrahavimui.
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Tikslas

Parinkti efektyviausig ekstrakcijos iS skirtingy medziy zievés metoda ir
ekstrakcijos trukme.

Uzdaviniai
1. ISnagrinéti galimus taniny pritaikymo bldus pramonéje ir medicinoje;

2. Permanganatometrijos metodu nustatyti taniny kiek] medziy zievéje
taikant skirtingos trukmeés ekstrakcijg vandens ir ultragarso vonioje.



Tyrimo metodas

» Oksidacijos — redukcijos metodas, permanganatometrija;

» Tyrimo metodo esmé — taniny oksidacija kalio permanganatu
KMnO,, dalyvaujant indikatoriui indigokarminui;

> Riugstingje terpéje: MnO, + 8H* + 5e — Mn?* + 4H,0.

Tyrimo objektas
» Azuolo, berzo ir slyvos zieve.



Tyrimo eiga

» Paimami medzio zievés méginiai;

» Medzio zievé susmulkinama iki 0,1 mm dydzio daleliy;

» Ekstrakcija verdancio vandens vonioje ir/ar ultragarsu;

» Permanganatometrijos metodu nustatoma taniny koncentracija;
> |vertinamas ekstrakcijos metodo ir sglygy efektyvumas.



Tyrimo salygos

Taniny koncentracija gzuolo, berzo ir slyvos zievéje buvo nustatyta taikant
du skirtingus ekstrahavimo metodus:

> ekstrakcijg vandens vonioje 30 ir 60 min. 90 °C temperatiroje;
» ekstrakcijg ultragarsu 30 min. 25 °C ir 60 min. 40 °C temperatiroje.



Taniny koncentracija medzio zieveje ekstrahuojant vandens vonioje
(90 °C)
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Taniny koncentracija medzio zieveje ekstrahuojant
ultragarsu (30 min. 25 °C ir 60 min. 40 °C)
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Rezultaty apibendrinimas

» Ekstrahuojant taninus iS medzio zievés ultragarsu 60 min. 40 °C
temperatlroje, gaunama vidutiniskai 1,33 karto didesné taniny
koncentracija lyginant su to paties metodo 30 min. 25 °C salygomis
gauta koncentracija.

» Lyginant 60 min. trukmés taniny ekstrahavimo vandens vonioje ir
ultragarsu metodus, nustatyta, kad ekstrahuojant medzio zieve vandens
vonioje gaunama vidutiniskai 1,2 karto didesné taniny koncentracija nei
tomis paciomis salygomis ultragarso vonioje.



ISvados

1. Taninai yra vandenyje tirpis augalinés kilmés polifenoliniai junginiali,
galintys sudaryti flavanoidinius polimerus. Jie panaudojami trinCiai ir
vandens garams atsparaus popieriaus, biopolimery gamyboje, planuojama
skurti aplinkai nekenksmingus bioplastikus, tinkamus maisto pakavimuli.
Taninai medicinoje naudojami gydant zaizdas bei virskinimo sutrikimus.

2. Tyrimu nustatyta, kad didziausia taniny koncentracija gaunama taikant
ekstrahavimo vandens vonioje 60 min. 90 °C temperatiroje metoda. Siomis
sglygomis didziausia taniny koncentracija nustatyta slyvos (11,47 proc.), o
maziausia berzo (0,96 proc.) zievéje.
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