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Programos pavadinimas: Maisto technologija
Kodas: 6531FX004

Fakultetas: Agrotechnologijy fakultetas
Krypéiy grupé: Technologijy mokslai

Studijy kryptis: FO6 Maisto technologijos
Déstoma kalba: Lietuviy

Forma: nuolatiné (dieniné, sesijiné)

Trukmé 3 metai

Suteikiamas laipsnis: Technologijy moksly profesinis bakalauras
Studijy programos kreditai: 180

Nuolatiniy, nuolatiniy sesijiniy studijy planas
(istojusiems 2024 m.)

1 semestras (30 kredity)

Kredity
Privalomas modulis skaicius Vertinimas*
Matematika ir taikomosios
kompiuterinés programos 6 )5
InZineriné grafika 4 E;
Specialybés kalba ir akademinis
raSymas 3 E
Profesiné uzsienio kalba 4 E
Profesiné komunikacija 3 E;
Augalinio maisto technologijos ir
jrengimai 10 E

2 semestras (30 kredity)

Kredity
Privalomas modulis skaicius Vertinimas*



Gyvininio maisto technologijos ir
jrengimai

Chemineé analizé

Tvari maisto gamyba ir aplinkosauga

Darbo teisé ir sauga

Speciali mityba ir funkcinis maistas

10

3 semestras (30 kredity)

Privalomas modulis

Organiné chemija ir biochemija

Maisto cheminiai tyrimai ir statistinis
duomeny apdorojimas

Vaisiy, darzoviy perdirbimo
technologijos ir jrengimai

Maisto dizainas ir inovacijos

Etninio paveldo maisto technologijos

Kredity
skaicius

10

4 semestras (30 kredity)

Privalomas modulis

Maisto sauga ir kokybé

Kredity
skaicius

Vertinimas*

Vertinimas*



Maisto mikrobiologija 3 I3

Jusliné analizé 3 E

Bendryjy technologijy ir maisto kokybés

profesinés veiklos praktika 10 A
Laisvai pasirenkamas modulis 4 I3
Laisvai pasirenkamas modulis 6 E;

5 semestras (30 kredity)

Kredity
Specializacijy moduliai skaicius Vertinimas*
Maitinimo jmoniy gamybos technologija
ir jrengimai 10 E
Maisto gamybos imoniy saugos
ir kokybés valdymas 10 E;
Specialiyjy technologijy profesinés
veiklos praktika 10 A

6 semestras (30 kredity)

Kredity
Privalomas modulis skaicius Vertinimas*
Verslo ekonomika ir vadyba 6 P
Verslo etika 4 E

Baigiamoji profesinés veiklos praktika 10 A



Baigiamasis darbas (projektas) 10

Nuolatiniy, nuolatiniy sesijiniy studijy planas
(istojusiems 2022, 2023 m.)

1 semestras (30 kredity)

Kredity
Privalomas modulis skaicius
Matematika ir taikomosios kompiuterinés
programos 10
Komunikacija 10
Augalinés kilmés maisto produkty
technologija 10

2 semestras (30 kredity)

Kredity
Privalomas modulis skaicius
Aplinkosauga ir tvari gamyba 10
Chemija 1 10
Gyvininés kilmés maisto produkty
technologija 10

3 semestras (30 kredity)

Kredity
Privalomas modulis skaicius

BD

Vertinimas*

Vertinimas*

Vertinimas*



Mityba ir maisto chemija 10
Maisto dizainas ir inovacijos 5
Etninio paveldo maisto technologijos 5
Chemija 2 10

Privalomas modulis

Maisto sauga ir kokybé

Laisvai pasirenkamas modulis

Laisvai pasirenkamas modulis

4 semestras (30 kredity)

Kredity
skaicius

10

Bendroji technologiné ir maisto kokybés

profesinés veiklos praktika

10

5 semestras (30 kredity)

Kredity
Specializacijy moduliai skaicius
Specializacija Duonos kepimo technologija
Duonos kepimo technologijos ir jrengimai 10

Duonos kepiniy saugos ir kokybés valdymas

ir uztikrinimas

10

Vertinimas*

Vertinimas*



Specialiyjy technologijy profesinés veiklos
praktika 10

Specializacija Mésos produkty technologija

Skerdimo ir mésos produkty gamybos
technologija ir jrengimai 10

Mésos produkty saugos ir kokybés
valdymas ir uztikrinimas 10

Specialiyjy technologijy profesinés veiklos
praktika 10

Specializacija Maitinimo jmoniy gamybos technologija

Maitinimo jmoniy gamybos technologija ir
jrengimai 10

Maitinimo jmoniy gamybos saugos ir
kokybés valdymas ir uztikrinimas 10

Specialiyjy technologijy profesinés veiklos
praktika 10

6 semestras (30 kredity)

Kredity
Privalomas modulis skaicius
Verslumo pagrindai 10
Baigiamoji profesinés veiklos praktika 10

Baigiamasis darbas (projektas) 10

Vertinimas*

BD



Laisvai pasirenkamq modulj studentai renkasi is sitilomo laisvai pasirenkamy moduliy sqraso.
Vertinimas*:

E - egzaminas;

P - projektas;

A- ataskaita.

Baiges studijas gebési:

taikyti komunikacijos Zinias, perteikti idéjas ir sprendimus maisto jmonés veikloje;

taikyti verslumo, ekonomikos pagrindy Zinias maisto jmonés veikloje;

taikyti Zaliavy, medZiagy, visy maisto produkty grupiy gamybos ir jy saugos ir kokybés Zinias
maisto technologiniuose procesuose;

parinkti kokybiskas Zaliavas, medZziagas, priemones maisto technologijose, uztikrinti gaminiy
sauga ir kokybe;

planuoti, organizuoti, vykdyti ir kontroliuoti maisto gamybos technologinius procesus;

parinkti ir iSdéstyti technologine iranga pagal maisto technologiniy operacijy srautg ir pagrijsti
savo sprendimus,

taikyti maisto technologijy projektavimo metodikas,

taikyti maisto mokslo ir technologijy inovacijas su maisto gamyba, paskirstymu ir vartojimu
susijusioje veikloje;

atlikti reikiamus tyrimus ir eksperimentus, apdoroti ju duomenis, pristatyti rezultatus apie
produkty maistine verte, sudétj, kokybe bei saugg;

rasti reikiama profesine informacijg duomeny bazése ir kituose informacijos saltiniuose;

vykdyti zaliavy, maisto gamybos proceso, produkcijos saugos ir kokybés reikalavimus pagal
savikontrolés sistemas;

vykdyti maisto gamyba atsizvelgiant i saugos reikalavimus, technologijy poveiki Zmoniy sveikatai
ir gamtai, i ekonomines ir socialines pasekmes;

veiksmingai dirbti savarankiskai ir komandoje.



